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BALKABAGI CORBASI

Malzemeler:

500 gr balkabag!

1 adet kuru sogan

3 kasik siviyag

1 kasik tereyagi

1 kasik misir nisasta

2 kasik un

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigdi karabiber Tuz
Pulbiber

2 dis sarimsak

3 parca pili¢ etli kemik
Uzerini sUslemek icin iri kiyllmig ceviz

Yapiligt:

Kabaklar soyulur, yikanir, biraz suyla haslandiktan sonra stzilerek pure yapilir. Pili¢ etli kemikler suda haglanir,
kaynayinca kdpukleri alinir. Rendelenmis sogan, tuz, karabiber, 1 adet defne yaprag ile 30 dk. kaynatilir.
Icinden etli kemikler alinir. Etleri ayrilir, kligik dogranarak bir tabaga alinir. Diger yandan plre kabak yanmaz
tavada 3kasik siviyag, nisasta ve unla birlikte kavrulur. Kavrulduktan sonra atesten indirilir, ilik su ilavesi
yapilarak tel ¢irpiciyla kanstirilir. Boza kivamina gelince et suyu olan tencereye ilave edilir, kanstirarak 15-20 dk.
kaynatilir. Bir tavada 1 kasik tereyadda ezilmig sarimsaklar, pulbiber, tuz konur, kavrulur. Atesten alininca
maydanoz ince ince kiyilir, ilave edilir. Kiigtik dogranmig pili¢ etleri corbaya konur, bir iki tagim kaynatilir,
hazirlanan sos, kaynamakta olan gorbaya ilave edilir. Kaselere konup cevizle suslenerek servis yaplilir.
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