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BALKABAGI CORBASI

200 gr. temizlenmig balkabagi
1 adet sogan

1 adet prrasa

3 adet defne yapragi

250 ml. tavuk suyu

Tuz

Siviyag

Beyaz biber

10 gr. sit ve krema karigimi

Sogan ve pirasay temizleyin bir kap icerisine dograyin. Dogranan sodan ve pirasaya yagda sote yapin. Ayri bir
yerde balkabagini da dograyip sotelenmis pirasa ve sodanin i¢ine atin. Hepsini tekrar karistirin ve Gzerine tavuk
suyu, defne yaprag|, tuz ve biberi ekleyin. Kabak iyice yumugadiktan sonra ocaktan alin. Defne yapraklarini
aylklayarak blenderda ¢ekin. Hazirlanan gorbayi siiziin ve fincana koyun. Uzerine krema ve sit karigimini
dokin. Servise hazirlayin.
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