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BALKABAGI CORBASI

100 gr balkabagi

1 adet patates

1 adet sogan

2 dig sarimsak

3 corba kagigi Icim Tereyadi
1 adet portakal

100 ml tavuk suyu

1 adet defne yapragi

Bir cay kasigi tuz

Bir tutam zerdecal

Bir tutam taze kekik, dogranmig
60 gr Igim Igim Sef Krema

Icim Tereyadi’'ni tencerede orta ateste eritmeye baslayin. Portakall sikarak suyunu kenara ayirin. Kabaca
dogradiginiz soganlar ve ezdiginiz sarimsaklari tencereye ekleyin. Balkabagini kiipler halinde dograyin ve
tencereye ekleyin. Patatesleri ayni sekilde dograyarak ilave edin ve birkag dakika karistirarak sotelemeye
devam edin. Tavuk suyu, portakal suyu ve defne yapragdini ekleyin. Balkabagi ve patatesler yumusak bir kivama
gelene kadar pisirmeyi surdUrdn. Bir tutam zerdegal ilave edin. Defne yapragini tencereden ¢ikarin. Karigimi
blender yardimiyla plre haline getirin. )

Gorba kaselerine servis edin. Kaselerin Gizerini birer kasik Icim Sef Krema ve dogranmis taze kekik ve gekilmis
taze karabiberle ile susleyin
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