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BALKABAGI CORBASI

Fatih Belediyesi

3 dilim bal kabag (iri dilim)
1 adet havug

2 litre su

3 yemek kagigi sivi yag
1 adet sogan

3 dig sarimsak

1 su bardagi et suyu

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1/2 gay kagigi zerdecal

Uzerini gececek kadar suda hagladiginiz ya da firinda (dusUk 1sida, uzun sure pisirdiginiz) pisirdiginiz bal
kabagdini mutfak robotunda pire haline getirdikten sonra kullanabilirsiniz.

Tdm malzemeleri dograyarak ¢orba yapimina baslayin.

Dogranmig kabaklari bir tencereye alip Gzerine sicak suyu ekleyip kaynatalim.

Tavaya sivi yagi alip dogranmis sogani, sarmisagi ve rendelenmis havucu koyup kavurun.
Kavurdu@unuz harci tencereye ekleyip kaynatmaya devam edin. Et suyu ve tuzu ilave edip, sebzeler
yumusayana kadar pigirin.

Gorbay!i blenderdan gegirin. Ardindan siti ilave edip glzelce karistirin.

Zerdegal, tuz, pul biber ve karabiber ekleyip 5 dakika daha kaynatin. Ardindan sicak sicak servis edin.
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