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BALKABAGI CORBASI

1 kg Adapazari balkabagi

1 adet orta boy patates

1 adet kiguk boy sogan

4 yemek kagigi sizma zeytinyagi
5-6 su bardagi sebze suyu

Gay kasiginin ucu ile targin ve muskat
Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

100 gram kegi peyniri

30 gram kavrulmug kabak ¢ekirdegi
1 yemek kagigi sizma zeytinyagdi

Balkabaginin kabuklarini ve varsa ¢ekirdeklerini temizleyin. Kiip seklinde dograyin. Patateslerin kabuklarini
soyup kiip seklinde dograyin. Sogani incecik dograyip zeytinyagi ile birlikte kisik isida soteleyin. Soganin rengi
degistikten sonra bal kabagi ve patatesi ilave edin. Uzerini drtecek kadar sebze suyu katip karigtirin. Tuz ve
karabiberini ayarlayin. Kisik 1sida ve tencerenin kapagi kapali olarak 25-30 dakika pisirin. Pisirme sirasinda azar
azar kalan sebze suyunu da ekleyin. Sebzeler yumusayinca ocaktan alip, krema kivami alana kadar
blender&apos;den ¢ekin. Tar¢in ve muskati katip karistirin. Uzeri igin 2 yemek kagsidi yardimiyla kegi peynirine
sekil verin. Gorbayi servis tabaklarina pay edip Gzerlerini kegi peyniri ve kabak ¢ekirdegi ile sUsleyin. Zeytinyagdi
gezdirip, sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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