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BALKABAGI CORBASI

http://www.hurriyet.com.tr

3 iri dilim balkabagi

1 adet patates

2 litre su

3 yemek kasigi aycicegdi yagdi
1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 su bardagi et suyu

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Yarim ¢ay kagsigi zerdecal

Bir tencereye dogradiginiz kabagi ve rendelediginiz patatesleri alin.

Uzerine sicak suyu ilave edip kaynatmaya baslayin.

O esnada bir tavada sivi yag ile dogradiginiz sogan, sarimsak ve rendelediginiz havucu giizelce kavurun.
Kavurdu@unuz bu harci tencerede kaynayan sebzelere ilave edin.

Son olarak et suyu ve tuzunu da ekleyip tim sebzeler yumusayana dek pisirin.

Ardindan ¢orbayi blender?dan gegirip igine sit ilave edin ve karigtirin.

Yavas yavas kivamini bulan gorbaya baharatlarini da ilave edip 5 dakika daha kaynatin ve sicak sicak servis
edin.
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