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BALKABAGI CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 kg bal kabag!

1 adet kirmizi sogan
2 adet havucg

100 ml krema

5 dal adacayi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Bal kabaklarina, 6nceden isittiginiz firinda 40 dakika 6n pisirme iglemi uygulayin. Adagaylarini iki yemek kagigi
zeytinyagina koyun ve bekletin ardindan ise bu karisimi kavurun. lyice i1sininca adagayini alabilirsiniz. Sogan ve
havuclari ayr bir yerde kavurun. Bal kabaklarini da bu karisima ekledikten sonra kavurmaya devam edin. 1.5
litre sicak suyu da ekledikten sonra blender[?ldan gegirin. Krema, tuz ve karabiber ekleyerek servis
yapabilirsiniz.
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