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BALKABAGI CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 yemek kasigi saf tereyag!

1 bardak dogranmig sogan

4 bardak kup kesilmig balkabag!

1 biyUk sakiz kabag

1/2 cay kasig toz kakule

1 cay kasigi toz rezene,

1/4 cay kasigi aci kirmizibiber

1/4 cay kasigi toz kisnis

2 cay kasigi kimyon tohumu

2 yemek kasigi kup kesilmig taze zencefil

Soganlari yari saydamlagincaya kadar zencefil disindaki baharatlarla saf tereyadinda soteleyin. Kip kesilmis

balkabagi, dogranmis zencefil ve dilimlenmis sakizkabagini diidiklIU tencereye koyun ve yaklasik 6 bardak su
ekleyin. Soganlari ve baharatlarn ¢orbaya katin ve balkabagdi yumusayincaya kadar pigirin. El blenderi ile pire
haline getirin. Damak zevkine gére biraz daha saf tereyadi ve deniz tuzu ekleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:140197 « adi:Balkabagdi Corbasi « génderen:Saadet « indirme tarihi:05.05.2024 - 14:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabagi-corbasi-vt1498
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/balkabagi-corbasi-140197.jpg
http://www.tcpdf.org

