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BALKABAGI CORBASI

THY Skylife

500 gram balkabag|, orta blyuklukte kip kesilmig
Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 adet kuru sogan, dort esit pargaya bolinmds

4 dis sarimsak

Aldigi kadar su

2 corba kagig! stizme yogurt

2 corba kasigi tereyagi

Kirmizi pul biber

Tuz

Karabiber

Zeytinyagini derin bir tencerede isitin. Balkabaklari, sogan ve sarimsagi ekleyip 5 dakika kavurun. Uzerini
gecgecek kadar su ilave edip balkabaklar yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Ocaktan alip pire héline
getirin. Yogurdu ekleyin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin. Tekrar ocaga alip kisik ateste pisirmeye devam edin.
Ayri bir klicUk sos tenceresinde tereyadi ve pul biberi ylksek ateste képdrtin. Yag karisimini corbaya ilave edip
kanistirin. Ocaktan alin. Gam fistigi ve maydanozla sisleyip sicak servis edin.
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