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BALKABAGI CORBASI

5 bardak tavuk suyu

1 kg balkabag (temizlenmig)

2 adet havug

2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 cay kasigI kimyon

1 cay kasig tuz

1 cay kasid! karabiber

4 yemek kagigi Ravika zeytinyagi

Sogan, sarimsak ve havuglari yemeklik dograyin. Bir tencerede zeytinyagini kizdirin ve sirasiyla sogan,
sarimsagi ve havuglari kavurun. Soganlar pembelesince dogranmis balkabaklarini ilave edip 5 dakika kadar
daha kavurun. Karigima tavuk suyunu ve baharatlari ilave edip balkabaklar yumusayincaya kadar yaklagik 1
saat kisik ateste pisirin. Pigsen karigimi blenderdan gegirip, siiziin ve servis edin.
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