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BALKABAGI CORBASI

1 kg balkabagi

1 paket Knorr Acili ve Baharatl Firin Gegnisi
2 sogan

1 adet Knorr Jel Bulyon (veya 2 kiip Knorr Tavuk Bulyon)
5 yemek kasigi Becel Pratik

3 sap pirasa

4 dis sarimsak

1 su bardag st

4 bardak su

1 kok kereviz

3 yemek kagigi bal

1 yemek kasigi kimyon

1 tath kasidi targin

1 yemek kasigi Knorr Acisso

Soganlarin 1 tanesini, sarimsaklari, pirasalari ve kerevizi kabaca dograyin. Knorr Acili ve Baharath Firinda
Gesnisi[?nin iginden ¢ikan firin torbasina yerlestirin. }

Balkabaklarini soyun ve yine kabaca dograyin, bunlari da firin tobasina yerlestirin. Uzerine 3 kagik bali ekleyin.
Uzerine 2 kaglk Becel Pratik ekleyin ve Acili ve Baharatl Gesni[2lyi firin torbasinin igindeki sebzelere ilave edin.
180 dereceye 1sitilmig firina koyun.

Sebzeler firinda pigerken, 3 kasik Becel Pratik yagi tencereye koyun, targini ve kimyonu ilave ettikten sonra
kalan sogani ilave edin ve baharatlarin kokusunu alincaya kadar soteleyin. 4 bardak suyu ilave edin

Su kaynamaya baglayinca 1 adet Knorr Tavuk Suyul[?nu ekleyin.

Kaynayan suya, firin torbasinin iginde kendi buhari ve ¢esniyle pismis olan balkabaklari ve sebzeleri ilave edip
bir tagim kaynatip altini kapatin ve el blenderi yardimi ile gekin.

© lezzetler.com tarif no:111377 « adi:Balkabagi Corbasi « gonderen:Goksen ¢ indirme tarihi:01.05.2025 - 17:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balkabagi-corbasi-vt36545
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/balkabagi-corbasi-111377.jpg
http://www.tcpdf.org

