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BALKABAKLI BOREK

2 kilogram balkabagi
3 bardak toz seker

1 bardak ceviz

50 gram margarin

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi su

1 kilo un

1 tath kasidi targin

Once balkabaklarimiz seker ile tencereye koyuyoruz. 1 gece bekletiyoruz..kisik ateste pisirip soguyunca ceviz
ve tarcini ilave ediyoruz.ayri bir yerde unumuzu su ile yogurup hamur elde ediyoruz..yufka seklinde agip icine
eritilmig margarin ve siviyagi siriiyoruz. Harcimizi igine strliyoruz.rulo seklinde sarip yaglanmisg tepsiye
diziyoruz. Uzerine kalan yagimizi da srip 180 derece dnceden isitilmis firnda 20 dakika pigiriyoruz.
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