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BALKABAGI BOREGI

Hamuru igin:

Yarim kg un

150 gram tozseker

1 adet yumurta
Iciigin:

Yarim kg kabak

300 gram tozseker

1 su bardagi su

1 su bardag dévilmis ceviz
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

Once olarak firin tepsisini yaglayin. Balkabagdini soyun. Gekirdeklerini ayiklayin. Kiiglk kiiciik bolerek seker ve
suyla yumusayincaya kadar hagladiktan sonra tahta bir kagikla kabaklari piire haline getirin. Hamurun
malzemesini karigtirin. lyice yogurun. Hamuru ikiye ayirin. Bir merdaneyle hamuru firin tepsisi biytkligiinde
acin. Finn tepsisine yayin. Uzerine kabak puresini koyun. Cevizi serpistirin. Uzerine hamurun geri kalanini yayin.
Fircayla yumurta sarisini siriin ve firma yerlestirin. Tatliniz altin rengini alinca firindan ¢ikarip, sogutun. Kare
kare dilimleyerek servis yapin.
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