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BALKABAKLI BOREK

5 su bardagi un

1 fiske tuz

125 gr olgun balkabagi
Yufkaya gore seker

1 kase iri gekilmis ceviz
1 cay kasigi tarcin

150 gr margarin

2 su bardagi seker
Uzerine pudra sekeri

1 cay bardagi su

Derin bir kaba unumuzu alalim ve ortasini acalim. Kulak memesi kivama gelecek sekilde su ve tuzunu katarak
hamurumuzu hazirlayalim ve dinlendirelim. Balkabagimizi derin bir kabta rendeleyelim. Dinlenen
hamurlarimizdan 3 tane, 3 tane kiicUk boy domates buyikliginde parcalar koparalim. Parcalari ayri ayri agalim
ve aralarina yumusak margarin surelim ve Ust tste koyalim daha sonra ince bir sekilde agalim Gzerine aygicegi
yagi srelim. Balkabagimizi bol bir sekilde tzerine serpelim, toz seker ve targini da Uzerine serpelim ve rulo
sekline getlrellm Tabani ve kenarlari yaglanmig tepsimize alalim. Diger hamurlari da bu sekilde hazirlayalim.
Uzerine yag ve yumurta slrelim, 170 derece isitilmis firmnimizda 40 dk pisirelim, iyice kizarmasina dikkat edelim.
Sogutalim, servis ederken Uizerine pudra sekeri ve serbet gezdirelim.
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