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BALKABAKLI TATLI BOREK

4 Adet Yufka

1.5 Kilogram Bal Kabag!

1 Su Bardag@i Seker (Arzuya Gore Arttirilabilir)

2 Su Bardagi Ceviz igi

1 Paket Vanilya

1 Su Bardag Siit

Yarim Su Bardagi Zeytinyagi ya da 200 gram margarin

Balkabaklarini dilimleyin ve kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin.

Ceviz igini iyice ezerek kiglk pargalar haline getirin.

Rendelenmis kabagi ceviz i¢i, seker, tarcin ve vanilya ile iyice karistirin.

Bir kapta yag ile sOtu iyice karigtirin.

Yufkayi tezgaha genisce yayin, yag ve sutli karigimi striin ardindan balkabakli karisimi icerisine yayin.
Firini 180 dereceye getirip 1sitmaya basglayin.

Yufkay! rulo yaparak katlayin ve yaglanmis yada yagh kagit serilmis firin tepsisine alin.

Ayni iglemi diger yufkalar iginde tekrarlayin.

Onceden i1sitiginiz 180 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin ve sicak servis edin.
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