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BALIKSIRTI POGAGCA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Su Bardagi siviyag

2 Su Bardagi st

2 Tath Kasigi toz seker

1 Paket yas maya

2 Adet yumurta

1 Cay Kasigi tuz

Yumurtalarin akini sarisindan ayirin. Akini i¢ine katacagiz,sarisinida tizerine strecegiz. Bitiin malzemeyi
karistirip, yogurarak kulak memesi kivaminda hamur elde ediyoruz. Hamurumuzun dinlenip, mayalanmasi igin
bir poset gecirip,Uzerini értliyle 6rterek yarim saat bir kenarda bekletiyoruz. Daha sonra hamurumuzdan
parcalar kopararak elimizle avug i¢i blydkliginde, biraz uzunlamasina aglyoruz. Bir bigak yardimiyla sagdh sollu
seritler kesiyoruz. Ortalarina, tercihinize gére veya evde bulunan i¢ malzemesi koyarak tekrar sagli sollu
kapatiyoruz. Kliglk parcalara ayrilmig (salam, sucuk, peynir, patetes de olabilir.) Uzerlerine yumurta sarisini
sUrip (isterseniz lizerine ¢brekotu da serpistirebilirsiniz) firin tepsisine diziyoruz.180 derecelik firinda Gzeri
kizarana kadar pigiriyoruz.
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