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BALIKLI YUMURTA

8 kati haglanmig yumurta (irice dogranmig)
15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

1 ¢corba kasigi taze sodan (dogranmis)

1 ¢orba kasigi toz hardal

250 gr ayiklanmis beyaz etli balik

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

250 gr (1 su bardagi) krema

60 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

Orta boy bir tavada, tereyagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca, yumurta, sogan, toz hardal, balik, tuz ve biberi
ekleyip karnistinniz. Kremayi katip karistirdiktan sonra, karisimi 5-6 dakika, biraz koyulagana kadar isitiniz.
Izgaranizi iyice kizdiriniz.

Yumurta karigimini orta boy, atese dayanikl bir cam kaba aktarip Ustiine peyniri serperek 1zgaraya surtndz. 2-3
dakika, Ustl nar gibi kizarana kadar pisirdikten sonra, kabi izgaradan alarak servis ediniz.

ML® Balikli Yumurta icin tiklayin
ML® Balikli Yumurta Videosu
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