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BALIKLI TEREYAGI

125 gr ton baligi konservesi (yadi iyice stizilmas)
120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay kasigi tuz

Baliklari havanda, iyice ezilinceye kadar déviniz hem liflerine ayrilsin hem de yag iyice stzulsin.

Tereyadi kiigUk bir kasede iyice yumusgayincaya kadar déviniz. Dévilmus baliklari tereyaga ekleyip, limon
suyunu ve tuzu katarak karigtiriniz. (Istenirse balik, tereyagd, limon suyu ve tuz elektrikli harmanlayicida krema
kivamina getirilebilir.) Karisimi iyice soguttuktan sonra kullaniniz.

Not: Balikli tereyag, balik gorbalarini ve soslari tadlandirmada, kanapeler tstline sirilerek yada soguk baliklari
stislemek icin kullanilir.
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