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BALIKLI TACO

1 adet kirmizi sogan

2 adet misket limon suyu

4 adet mezgit baligi veya berlam (derisiz ve kilgiksiz)
1 cay kasidi toz kimyon

1 cay kasigi kirmizi biber

1 cay kasigi deniz tuzu

1 dis sarimsak

8 adet yumusak misir tortilla
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Acl sosu igin:

2 cay kasigi aci sos

125 gram mayonez

Misir gesnisi:

200 gram tane misir

1 adet taze kirmizi ¢ili biber
Bir tutam taze kignis

1 cay kasigi deniz tuzu

Sogani ikiye bélerek ince ince dilimleyin.

Uzerine limon suyunu ilave edip karistirin.

Mayonezi ve aci sosu uygun bir kasede karigtirin.

Diger taraftan misir konservesini ayri bir kaseye alin.

Gili biberini ve kignisi kliglik pargalar halinde dograyip misirlarin (izerine ekleyin.

Tuz, kimyon ve paprikayi da ilave edip karigtirin. Daha sonra balik filetolarinin Gizerine ekleyin.
Ayri bir kasede rendelenmis sarimsagi ve zeytinyagini karistirip baliklarin Gzerine gezdirin.

Balik filetolarinin kalinigina gére firinda kizarana kadar pisirin.
Baliklari firindan ¢ikardiktan hemen sonra tortilla'lari isitin.

Bu sirada da avokadolari soyun ve gekirdeklerini gikartarak dilimleyin. Uzerine limon suyu ekleyip servis igin

hazirlayin. .
Pismis baliginiz servis tabagina alin. Uzerine dogranmis kignis serpin.
llik tortilla'lar, salata, misir gesnisi, aci sosu ve avokado esliginde servis edin.
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