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BALIKLI SPAGETTI

250 gr 0 numara ¢abuk makarna (haslanip, sizilmUs ve sicak olarak saklanmig)
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

2 sogan (ince dogranmig)

250 gr mantar (temizlenip, dilim lenmig)

250 gr beyaz etli bir balik (haglanip, ayiklanmig)

300 gr domates ¢orbasi (iyice ¢ektiriimig)

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

180 gr (1 1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

300 gr (1 1/4 su bardagi) domates suyu

iki tath kagig1 tereyag ile bilyiik ve gukur bir gliveci yaglayiniz, firninizi orta sicakliga (180°C) getirip, Isitiniz.
Kalan yagi orta boy bir tencerede, orta ateste eritiniz. Yag kizinca sodanlari ekleyip, arasira karistirarak 4 dakika
pisiriniz. Mantarlari katip 2-3 dakika daha, soganlar iyice pembelesene kadar pigiriniz. Tencereyi atesten alip,
icindeki karigimi btk bir kaseye bosgaltiniz. Makarna, balik pargalari, domates gorbasi, tuz, biber ve 120 gr (1
su bardagi) kasar peyniri rendesiyle karistiriniz. lyice karismalarini sagladiktan sonra, domates suyunu
ekleyiniz. Karigimi yagladiiniz glivece bosaltip, Ustiine kalan 60 gr (1/2 su bardagi) peyniri serpistiriniz.

Gauveci finna surtp, spagettiyi 35-40 dakika, Ustindeki kasar peyniri tabakasi pembelesinceye kadar pisiriniz.
Gaveci finndan alip, servis ediniz.
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