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BALIKLI SOGUK DOMATES CORBAS|

350 g ton baligi konservesi
4 adet kabak

2 su bardagi et suyu

4 adet domates

1 adet salatalik

1 adet taze sodan

1 cay kasigi beyaz biber

1 tath kasidi hardal

Domates ve salataliyin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Taze soganlari ise iyice yikadiktan sonra ince ince kiyin.

Daha sonra tuzsuz et suyunu bir tencereye koyun ve igine domates, salatalik, taze sogan, sirke, beyaz biber,
hardal, aci biber sosu ve yagdi stzilmus ton balii konservesini katarak iyice karistirin.

Tuz karabiberini de ekledikten sonra tencerenin kapagdini kapatip, buzdolabina kaldirin ve en az 1 saat sogutun.
Bir saat sonunda c¢orbaniz servise hazir hale gelecektir.
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