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BALIKLI SOGUK DOMATES CORBASI (FRANSA)

50 cl. (2 su bardag@i) tuzsuz et ya da tavuk suyu

4 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, dogranmis)
1 salatalik (kabugu soyulup, ¢cekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, dogranmig)

1 taze sogan (ayiklanip, dogranmig)

2 corba kasigi sirke

1/4 tath kasig1 beyazbiber

1 tath kasidi hardal

4-8 damla acibiber sosu

350 g beyaz etli balik (haglanmig)

Et ya da tavuk suyunu bir tencereye koyup, domatesler, salataliklar, taze sodanlar, sirke, beyazbiber, hardal,
acibiber sosu ve baliklari katarak, iyice karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip, buzdolabina kaldirarak, en az 1
saat sogutun. Tencereyi dolaptan alip, ¢orbay! sogutulmus. 4 corba tabagdina bdltstirerek, servis yapin.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 08.07.2021
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