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BALIKLI SEBZELI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

160 gr kabak

120 gr kirmizi sogan
100 gr salatalik

250 gr. ayiklanmig beyaz etli balik
2 adet baklava yufkasi
1 adet domates

1 adet lime
Frenksogani

2 yemek kasigi sana
Tuz

Karabiber

Sebzeleri kiip kesip, lime suyu, rendelenmis lime kabugu, tuz, karabiber ve dogranmis frenksoganiyla 30 dakika
marine edin.

Baliklari temizleyip yufkayla sarin. Yagi tavada kizdirip yufkalari kizartip yagini stizin.

Boregdi ve sebzeleri tabaga yerlestirip kiyiimis frenksoganiyla susleyin.
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