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BALIKLI SEBZE CORBASI

1 adet patlican

2 adet havucg

2 adet patates

15 adet taze fasulye
2 adet kirlangic baligi
1 adet yumurta

2 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasiJi siviyag
Tuz

Temizlenen baliklar 8 su bardagi suda haglanir. Sonra stizgegten gegirilir. Stiziilen suya tuz, yag eklenir,
kaynatilir. Uzerine sertliklerine gére, 5'er dakika arayla, sirayla, ufak dogranmis havug, fasulye, patates ve
patlican atilir. Son sebze atildiktan 10 dakika sonra kilgiklari temizlenmis ve pargalara ayrilmig balik atilir. Bu
arada limon suyu, un ve yumurta iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan karigima birden dékulir ve hemen karistirilir.
Kaynamaya baslayinca ocak kisllir, 5 dakika daha pigirilir.
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