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BALIKLI SANDVIC

Ravent sosu igin:

150 gram ravent sapi

1 cay kasidi Dijon hardali

1/8 tatl kagigi ince deniz tuzu

50 gr tereyagi

Sandvig igin:

8 ince dilim tost ekmegi

1 dis sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi

3 adet dilimlenmis orta boy domates
2 fincan taze marul

170 gr taze mozzarella peyniri

100 gr kdmdrcl kayasi baligi filetosu

Sebze kabugu soyucusu kullanarak, garnitir igin kurdele seklinde serit olusturmak tizere bir ravent sapini
boydan boya dograyin. Kalan ravent saplarini kabaca dograyin.

Bir blender yardimi ile saplari iyice dograyin ve igine tuz ve hardali ekleyin. Makine ¢alisirken icine yavas yavas
eritilmig tereyagini da ekleyin. Karigim pire halini aldiginda bir servis kasesine aktarin.

Uzerine bir miktar daha tereyadi dokiin ve boylu boyunca kestiginiz raven sapi ile stsleyerek oda sicakhginda
tutun. Tost ekmeklerini kisa bir stire tost makinesinde isitin.

Sarimsagi kiglk pargalara bdlip sana yagi ile harmanlayin.

Domates dilimlerini tuzla tatlandirin.

Sandvi¢ ekmeklerine 6nce taze marul yapraklarindan yerlestirin sonra raven sos, domates, tereyagi ile
harmanlanmig sarimsak, peynir ve kiiclk kigtk dogranip sotelenmig kdmurcu kayasi baligini yerlestirin.
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