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BALIKLI SALATA

Ozgiir Sef

500 GR AYIKLANMIS BEYAZ ETLI BALIK
1 SU BARDAGI MISIR UNU

2 YUMURTA

100 GRMAYONEZ

2 YEME KASIGI ZEYTIN YAG

3 YEMEK KASIK BIBER SALCASI
5 ADET TAZE SOGAN

2 YEMEK KASIGI SIRKE

1 ADET YESIL SALATA

1 DEMET ROKA

2 YEMEK KASIGI LIMON SUYU

1 PAKET LAYS

KARABIBER

TUZ

Roka ve yesil salatayi yikayip suzun,orta irilikte dograyin. Bir kase icersinde, mayonez, zeytinyagi ve aci biber
sosunu karistirin. Sogani ince, ince Kiyin, sirke, limon suyu, tuz ve karabiber ile karistirp mayoneze ilave edin.
Tdm malzemeyi genis bir salata kabinda karistirin, Uzerine hazirladidiniz sosu salata ile karigtirin. Tavanizi
yUksek ateste i1sitin ve yagini koyun. Diger tarafta baliklar énce misir ununa, sonra ¢irpilmis yumurtaya ve
kirlimis lays a bulayin. Yag kizinca, baliklari altin rengi oluncaya kadar kizartin. Baliklari salatanin Gzerine
koyarak servis edin.
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