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BALIKLI RAVIOLI

MALZEMESI 4 kisilik

350 gram ravioli

2 hamsi veya benzeri bir balik
safran veya zerdecal
parmezan peyniri ya da eski kasar rendesi
1 demet roka

100 gram gorgonzola peyniri
sut

sarimsak

tereyagi

tuz

karabiber

YAPILISI:

1) Rokay! temizleyip iyice yikadiktan sonra kurutun ve soyulmus yarim dis sarimsak, 3 ¢orbakasigi siit, hamsi ya
da benzeri balikla birlikte mikserden gegin.

2) Gorgonzolay! zar seklinde dograyin, sonra da 30 gram (2 ¢orba kasigi) tereyadi ve 3 ¢orbakasigi sutle birlikte
bir kaba koyup ¢6zdiriin sicak tutun.

3) Ravioliyi tuzlu su dolu bir kapta haslayin. Bu suya bir paket de safran ya da zerdegal ilave etmelisiniz!!
Ravioliyi sliziin, hazirladiginiz sosla karistirip Usttine rendelenmis parmezan peyniri ya da eski kasar serpin.
Birkag¢ dakika kizarttiktan sonra servis yapin.
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