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BALIKLI PiZZA

1 su bardag st

1 tath kasidi maya

125 gr. kati yag

1/2 su bardagi st

1 adet yumurta

Aldigi kadar un

Ustu icin:

150 gr. kasar peyniri

1/2 su bardagi domates suyu

2 adet domates

8-10 adet ¢ekirdegi ¢cikariimis kara zeytin
8-10 adet tuzu alinmig sardalya balg
Yeterince tuz, kekik

YAPILISI:

SOtU ik hale getiriniz. Mayayi bir kaba koyup, sttle ezip, yarim saat bekletiniz. Maya kabarinca ortasini agip
erimis yagi, 1 yumurtay, tuzu koyup, aldigi kadar unla yumusak bir hamur yapiniz. Hamuru sicak bir yere koyup,
Uzerini 1slak bir bezle értlp bir saat bekletiniz. Hamur kabarip mayalaninca, un serpilmis tahtada yarim santim
kalinliginda aginiz. Yaglanmis bir tepsiye hamuru bitiin olarak yayiniz. Elinizle kenarlarini tabak kenari gibi
ylkseltiniz. Uzerine énceden hazirladiginiz igi yayiniz. En son kagar peynirleri ve baliklar koyup, zeytinle
susleyip, sicak firina veriniz. Uzeri hafif pembe renkte kizarinca firindan alip sicak sicak ikram ediniz.

NOT: Ayni pizzayi, firndan hazir aldiginiz ekmek hamurunu, sitle hafif yumusatip, yapabilirsiniz.
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