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BALIKLI PILAV (KIBRIS)

1 kilo balik

4 adet sogan

2 adet havucg
Maydanoz

2 bardak piring

1 bardak aygicek yagdi
Yeni bahar

Targin

Tuz

Limon suyu

100 gram ¢am fistig

Baligi sodan, havug, maydanoz, tuz ekleyerek suda haslayin ve stizin. Kilgiklarini ayiklayin. Bir kenara birakin.
Diger kalan soganlari ince ince kiyin. Fistiklari ve sogani yagda kavurun. Fistiklar kizarinca yikanmis pirinci ilave
edin ve kavurun. Suyunu, tuzunu, baharatlarini da ilave edin ve agzini kapatin. Ustl delik delik oluncaya kadar
hafif ateste pisirin ayiklanmig baliklari da ilave ettikten sonra 20 dakika dinlendirin ve servis yapin.

Not: Eti beyaz olan baliklardan yapilan bir yemektir. Mesela mezgit, kirlangi¢ veya kalkan baliklarindan olur.
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