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BALIKLI PIDE

Yarim paket yas maya
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi seker

2 ¢ay kasi§i tuz

2 corba kasiJi siviyag
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 adet alabalik

1 adet dolma biberi

2 adet orta boy domates
1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi karabiber
4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz

Once hamur hazirlanir; maya, su ve seker eritilir. Uzerine siviyag, tuz ve orta sertlikte bir hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat kadar dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ hazirlanir; baligin kil¢idi temizlenir,
adeta kiyma kadar ufak dogranir, ince kiyilmig biber, domates, yagd, karabiber, kekik ve tuzla karigtirilir. Dinlenen
hamurdan limon kadar pargalar alinir. Merdaneyle 1 karig boyunda, 4 parmak eninde agilir. Yiizeyine yeteri
kadar balikli i¢ konur. Uzeri agik kalacak gekilde kenarlari bikalir. Hamur kisimlarina biraz yag surdilGr.
Onceden isitilmis 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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