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BALIKLI PATATES DOLMASI

4 buyUk patates

Tuz

Karabiber

100 gr. ayiklanmig balik
3 taze sogan

1/2 limon

1/2 demet maydanoz

2 yemek kasigi margarin

Patatesleri kabuklariyle birlikte iyice yikayip 20 dakika kadar tuzlu suda haslayin. Her patatesin yassi olan
tarafini hafif yarin ve daha sonra da bir bigakla patatesi zedelemeden i¢ kismini oyun. Gikan i¢ kismi haglanmis,
aylklanmig balik etiyle karistirin. Bu karisima ayrica kiyllmis taze sogani, rendelenmis limon kabugunu, kiyilmis
maydanozu, tuzu, karabiberi ve yumusamig margarini karstirin. Bu karisim oymus oldugunuz patateslerin i¢ine
doldurun, bu patatesleri de bir 1zgara telinin Gzerine dizip yiksek isili firinda birka¢ dakika pisirin. Yaninda
hazirlayacadiniz uygun bir sosla servis yapin.
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