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BALIKLI KREP

500 Gr beyaz balik filetosu

1 yumurta

1/2 limonun suyu

50 Gr maydanoz (kiyllmig)

125 Gr patates (pUre haline getiriimis )
Tuz

Karabiber

1.5 litre sivi yag

Deniz Urlnlerini ve baliklari Rondoda plre haline getirin. Yumurta, limon suyu, maydanoz ve pure haline
getirilmis patates ile karistirin. Tuz ve karabiberi ekleyin. 8 adet 2.5 cm kalinliginda yuvarlak krep seklini verin.
Krepleri, arada gevirerek, kizgin yagda Thermospot tavada 5 - 6 dakika kizartin. Stzdldikten sonra zencefil
sosuyla servis yapin.
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