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BALIKLI KANEPE

125 gr beyaz balik eti (pismis, ayiklanmig)
1 corba kasigi sirke

3 corba kasi§i zeytinyad

1 kahve kasi§i seker

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

1 corba kasigi kereviz rendesi

1 tatl kasidi taze sodan (ince kiydmig)
kahve kagsiginin ucuyla pul kirmizibiber
4-6 corba kasigi mayonez

6 dilim kizarmig ekmek (kabuklari alinip, i¢ kismi parmak bigiminde ince uzun dogranmisg)

Kuclk bir kasede sirke, zeytinyagl, seker, tuz ve biberi kasikla karistirip, balik etlerini ekleyiniz. lyice karigtirip
en az bir saat bir kenarda bekletiniz.

Bir delikli kepgeyle balik etlerini ¢ikarip kiiglk bir kaseye koyunuz (kasede kalan karisimi atiniz). Maydanoz,
kereviz, sogan, pul kirmizibiber ve mayonezi katip, ¢atalla iyice karigtiriniz. Tadina bakip, gerekirse biraz daha
tuz ve biber ekleyiniz.

Bulamaci, parmak bigiminde kesilmis ekmeklere slrlp servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:61339 « adi:Balikli Kanepe * gonderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:07.04.2025 - 11:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/balikli-kanape-vt46975
http://www.tcpdf.org

