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BALIKLI ESMER PIRING PILAVI

www.miele.com.tr

250 gr ayiklanmig dogranmig beyaz etli balik
200 gr esmer piring

1 demet taze sogan

250 gr sultani bezelye

1 demet dereotu

30 ml zeytinyad

20 gr tereyagi

Taze ¢ekilmis karabiber

Tuz

Esmer pirincleri yikayip siiziin. MIELE BUHARLI FIRININIZDA pisirn.

Taze sogani ayiklayin. Halka kesin. Bezelyelerin uglarini kesin. Dereotunu inceceik kiyin. )

Tepsiye zeytinyadi koyun. Ustline piringleri dokiin. Taze sogan, bezelye, dereotu ve tuz ekleyin. Ustline baliklari
dizin. MIELE BUHARLI FIRININZDA pisirin.

Tereyadi ve taze ¢ekilmis karabiberi karigtirarak ilave edin ve bir kag dakika daha pisirp servis yapin.
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