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BALIKLI ACI TATLI CORBA

200 gram ayiklanmig balik
1 adet sogan

2 dis sarimsak

2 yemek kagigi un

2 yemek kasigl yag
60 gr Krema

1 adet limon

2 yemek kagsigi seker
8-10 dal maydonoz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Baliklar ayiklayik yikayip kiigik kiiplere bélin. Sogani ve sarimsag kiiguk kipler halinde dograyin. Bir
tencerede yagi isitin, dogranmis sogan ve sarimsagi ekleyin. Baliklari da ekleyerek soteleyin. Daha sonra unu
ilave edin ve kavurun. Gorbanin suyunu ilave edin ve kaynamaya birakin. Limon ve sekeri bir kapta ¢irpip
gorbaya ilave edin. Tuz, karabiber ve pul biber ile tatlandirin. En son kremay! ilave edip bir tagim kaynatin.
Ocaktan alin. Kiyllmis maydanoz serpip servis edin.
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