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BALIKLEN (MUGLA)

Anadolujet Magazin

1 kg dana cigeri

2 su bardadi sivi yag

4 yemek kasigi un

Sos igin:

1,5 yemek kasigi tereyagi
10 dis sarimsak

4 yemek kasigi un

1,5 yemek kasigi salca

1,5 yemek kasigi limon suyu

Cigerleri kUi¢Uk pargalar halinde dograyip una buladiktan sonra tavada kizgin sivi yagda kizartin. Ayr bir kapta
tereyag, iri dogranmig sarimsak, un, salga ve limon suyunu kavurarak sos hazirlayin. Kizarmig cigerleri servis
tabag@ina alin. Uzerine hazirladiiniz sosu dékerek servis yapin.

Not: Bu leziz yemegin ismi tadinin baligi andirmasindan geliyor.
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