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BALIKLARIN SERVIS SEKLI VE YENME YONTEMLERI

Ozellikle resmi davet ve biiyiik sofralarda balik verilecekse, hemen her servisin, yani her bir davetlinin tabaginin
sag ve soluna, balik catal ve bigaklarini yerlestirmeyi unutmamamiz gerekir. Ozel davetlerde ise zorunluluk s6z
konusu degildir. (Dogal olarak balik ¢atal bigadi bulunmadiginda). Fakat her ne sekilde olursa olsun, baliga
bicakla dokunmak veya kesmek dogru degildir. Sofraya balik ¢atal bigadi konulmamis ise, balidi ayirma, orta
blylk kil¢idi cikarma, baligi ¢atala yerlestirme iglerini, klicUk bir ekmek parcasinin yardimi ile yapmak
olanaklidir. Ancak her defasinda o ekmek pargasini da balik ile birlikte yemekligimiz gerekir. Dogrusu, balik
bicad! dedigimiz ara¢ da bigaktan az farkl bigak seklinde bir gerecten baska bir sey degildir. Bu da ancak
baliklari kesmekten fazla ayirmak icin kullaniimaktadir. (Pismis bir balii kesmeye gerek yoktur).

Sonra balik yerken, bunlarin kil¢iklarini, uluorta tabagin her bir tarafina bulastirmak kesinlikle dogru degildir.
Yerken bu kilgiklari, tabagin bir tarafinda toplamamiz ve baligi yiyip bitirdikten sonra da bunlari tabagin orta
kismina dogru itmemiz gerekir.

Baliklari, corba ve yumurtadan sonra, et ve tavuktan dnce servis yapmalidir.
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