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BALIKLARIN SERVIS EDILMESI

Su Urinlerinden hazirlanan yemekler, sofralarda ¢orba yoksa, yemek listelerinde ilk sirayi alirlar.

Davet sofralarinda, ¢erez (orddvr) olarak etten ve tavuktan dnce ilk yemek olarak soduk servis yapllir. Baliklar,
Ozel ¢atal bicaklari ile, yoksa yalnizca bigak ve ¢atalla yenir. Bazan catalla birlikte balik yemesini kolaylagtiran
kicUk metal gubuklar (dent) kullanilir. Yemekte, sira balik servisine gelince tabaklarin, ¢atal ve bigaklarin
degistiriimesi gerekir.

Sicak olarak hazirlanan gesitler, sicak ve isitilmig dagitim tabaklarinda, soguk olarak yenilecek olanlar en az iki
saat buzdolabinda bekletildikten sonra servis edilir.

Kizartma ve tava baliklar, yaglari sGzdurtlmas olarak, sicak dantel k&gitlar yayilmis, kayik bigimi dagitim
tabaklarinda, giizel bigimlerde sekillendiriimig, limon dilimleri ve maydanoz yapraklariyla stislenmis olarak servis
yapilir.

Kizartma ve tava baliklarin sunuluglarinda maydanoz, tere, roka ve limon sostan baska sos servisi yapiimaz.
Tereyadiyla yapilan tava baliklarin filetolari, dagitim tabaginda Gzerine yakmadan kizdiriimis tereyag, limon, su
karisimi sicak sicak servis aninda gezdirilir. Sar kabuklan gikarilarak, incecik dogranmis ve kiyilmis maydanoza
bulanmig limon dilimleri yerlestirilir.

Izgara, haglama ve firinda pismis baliklarla her ¢esit sebze garnitlrleri ve balik yemekleri i¢in uygun olabilen
soslar, en taze durumda ve 6ézel sos kabinda servis yapilir.
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