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BALIKESIR TIRIDI

5 Yemek Kagidi margarin
1 Su Bardagi zeytinyagi
3 Corba Kasigdi salca

1 Cay Kasigi tuz

3 Adet Domates

1 Demet maydanoz

1 Kg. kuzu eti

3 Adet tiritlik pide

1 Cay Kasig karabiber

Etimizi bOyUk bir tencerede yumusayincaya kadar pisirelim. Tiritlik pidelerimizi kiicUk kUpler halinde dograyalim.
Tavaya margarin ve zeytinyagdi koyup Uzerine salgayi ve rendelenmis domatesleri de ilave edelim, sosumuz
pismeye yakin igine pisirdigimiz etin suyuyla yogunlastiralim. Tencereden eti alip kliclk parcalara ayiralim. Et
suyunun igine kestigimiz pideleri atalim, biraz yumusayinca kevgirle gikaralim. Gikardigimiz pidelerin tizerine,
hazirladigimiz sosu, sosun Ustiine etlerimizi son olarak da karabiber ve maydanozu ilave edelim. Isterseniz
tavuk eti ile de yapabilirsiniz.
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