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BALIKESIR KAYMAKLISI

Hamur tahtasina 650 gram un kiimeleyip, ortasina 190 gram tereyagi, 160 gram sdit, 4 yumurta sarisi, 13 gram
tuz koyarak yogurunuz. Ozl bir hamur olunca birakiniz. Bir saat sonra ¢ok ince yufka aginiz. Bunlardan 10
yufka aliniz, begini Ustlste dibi tereyagll tepsiye yayip atese suriiniz. Alti kizarinca ¢ekiniz, 6teki bes yufkay! da
baska bir tepsiye 6bir yufkalar gibi kizartiniz. Once kizaran yufka soguyunca Uzerine kaymak déseyiniz, 6teki
tepside sogumus olan yufkanin Gzerine ilik serbet gezdirip sogutunuz.
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