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KAYMAKLI TATLISI (BALIKESIR)

10 adet yumurta aki

2 bardak siviyag

3 bardak un

2 adet limon

2 rulo kaymak

Serbeti:

4 bardak suda 3 bardak sekeri kaynatip ¥z limon sikin

Yumurta aklart ile limonu ¢irpip unu karistirin, hamur olsun.

Hamurdan pargalar koparin, ¢ay tabagi kadar acgin.

Bunlari énce kizgin yagda kizartin; fazla yagini peceteye cektirip serbetin igine atin. Serbeti ¢ektikten sonra da
genis bir tepsiye dizip Uzerlerine kaymak surun.

Fotograf "uhulet" tarafindan génderildi. 31.12.2019
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