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BALIKESIR KAYMAKLISI

Husne Demirel - Hangul Karakug

Yumurta, sit, un ve bir tutam tuzdan bir hamur hazirlanir. Hamur iki esit pargaya kesilir.

lIk parca alt bezeye ayrilir bu bezeler agilir ve sacda pisirilir.

Tepsi ocagin Uzerine yerlestirilir ve biraz tereyag eritilir.

Sacda pisirilen yufkalar su ile islatilarak tepsiye yerlestirilir.

Kalan hamurun hepsinden de yine ayni sekilde bezeler agilarak, sacda pisirilerek hazirlanir.
Bu 6 kat yufkanin tizerine kaymak strdldr.

Ik olarak pisirilen 6 kat yutka da tepsiye yerlestirilir.

Bdylece ortasi kaymakli toplam 12 kat elde edilir.

Yufkalarin Gzeri catalla delinir ve ilik serbet dékuldr.

Serbetini cektikten sonra dilimlenir.

Not: Ozel giinlerin vazgegilmezi olan bir tathidir.
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