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BALIKESIR KAYMAKLISI

Eyip Seving

10 kahve fincani un

1 su bardag st

2 adet yumurta

3 yemek kasigi tereyagi
Kaymak

Tuz

Serbet igin;

3 su bardagi seker

4 su bardagi su

Unun ortasini agin. Sit, yumurta ve tuzu ilave edip iyice yogurun. Ceviz blyikliginde 6 pargaya bélin. bu
pargalari oklava ile ince agin. Agtiginiz yufkalari geniz bir teflon tavada tereyagi ile arkali 6nli kizartin. Genis bir
tepsiye kizarmis yufkalarin 5[Zlini aralarina eritilmis tereyagi slirerek (st Uste dizin. Sogumaya birakin. Son
yufkayi da kizartip diger yufkalarin Gzerine kaymak yaydiktan sonra Gzerlerine kapatin.

Serbet malzemelerini kaynatin ve imaya birakin. Hazirladiginiz yufkalarin Gizerinde 1lik serbeti gezdirin ve
dilimlere bolerek servis edin.
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