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BALIKESIR KAYMAKLISI (HAZIR YUFKA)

h JIWww., h.com.tr

9 adet kuru yufka
1 kilo kaymak

3 kilo serbet
Kizartmak igin:
Yarim kilo tereyagi

Unun ortasi havuz gibi agilir. Yumurtalar kirilir. igine yag, tuz eklenerek ilik su ile kulak memesi kivaminda bir
hamur yapilir. Hamur yarim saat dinlendirilir. Serbet i¢in su ve seker kaynatilir. Hamurdan sekiz beze yapilir; dort
alta, dort Uste olmak tzere. Bezeler tepsi blyukliginde agilir ve sacda yufka ekmek gibi alti Gstl pigirilir. Firin
tepsisi ocagin Uzerine alinir. ki yemek kagigi tereyagdi eklenip eritilir. Dort tane yufka tepsiye alinip gevire ¢evire
kizartilir. Diger dort yufkaya da ayni igslem uygulanir. Yufkalar ve serbet sogutulur. Dérderli gruba ayrilip

kizartilan yufkalarin her iki kismina da ayri ayri serbet dokildr. 10-15 dakika serbetini gekmesi icin bekletilir. Bir
grup yufkanin tzerine kaymak yayilir, Gstd diger yufkalarla kapatilir.
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