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BALIKCI USULU CORBA

Malzemesi:

250 gr. ekmek

100 gr. tereyadi veya margarin
150 gr. gravyer peyniri

4 adet blyuk boy sogan

3 ¢corba kasiJi domates salcasi
1 litre su

tuz

Hazirlanisi:

1 cm. kalinhginda kesilmis olan ekmek dilimlerini kizartin. Sogutun ve Gzerine tereyadi veya margarin strtin. Az
miktarda tereyagini bir kenara ayirin. Tereyaginin Gzerine rendelenmis peynir serpin. Soyulmus ve ince halkalar
halinde kesilmis olan soganlari kalan yagda kizdirin. Uzerine tereya@i ve peynir sirtilmis olan ekmekleri yayvan
bir tencereye bir tabaka halinde dizin. Sodanin Ugte birini izerine yayin. Ekmekten bir tabaka daha dizin. Bunun
Uzerine de 2 ¢orba kasigi domates salgasi yayin. Butliin malzemeyi bdyle kat kat yayin. Tencerenin Uizerine
kaynar suyu dokerek tencereyi firina koyun ve 1 saat kadar 170 derecelik firinda pisirin.
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