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BALIKCI CORBASI

450 gr. kansik balik

3 dolu tath kasigi yag

1-2 ¢ay kagigi toz kirmizi biber
Bir miktar yesil mevsim sebzesi
1 demet maydanoz

3 sogan

1 su bardagi balik suyu

2 defne yapragi

Birka¢ tane karabiber (dévilmemisg)
1 limon suyu

Tuz

Gorbanin icine koyacaginiz sebzeleri yikayin. Ayikladiktan sonra soganla beraber ¢ok ince dograyin. Sonra iyice
sararincaya kadar kavurun. 1 litre su ilave edin. Tane karabiberi, tuzu ve defne yapragini koyun. Beg dakika
kaynatin. Baliklari yikayin. Pargalara bélin. Ustlerine limon suyu serpin ve ¢orbanin igine katin. Sonra bunlari 10
dakika sebzelerle kaynatin. Baliklari ¢ikarin. Soguduktan sonra kilgiklarini ayiklayin. Cok az kizgin yagda ezilmis
kirmizi biberi corbaya katin. Atesi kisin ve sebzeler iyice yumugayincaya kadar pisirin. Balik suyunu ve baliklari
ilave edin. Hepsini bir kere daha kaynatip kaseye bosaltin. Ustiini kiyllmis maydanozla sisleyin. Sogumadan
servis yapin.
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