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BALIK YUMURTASI TUTSUSU

Kefal baligi yumurtalarini yikayip tuzlayiniz. Gerekirse baskiya koyunuz. Kefal baligini tilbent torbada
titsuledikten sonra kurutarak saklanmasi gerekirse de balmumunu eriterek indiriniz, ilik hale geldigi zaman
yumurtalari batirip asiniz. Balmumu tutunca rutubetsiz bir yerde saklayiniz.
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