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BALIK TURLUSU

https://multicooker.com

Levrek (fileto) [2 300 gr
Somon (fileto) [7] 300 gr
Kasar [ 100 gr

Krema [?] 100 ml

Tuz

Baharatlar

Levrek ve somon baligi filetosunu yikayin, 1,5 cm[2lik kiipler seklinde kesin, kasari iri rendeleyin. Gok
fonksiyonlu pigiricinin igine baliklari koyun, kremayi dokin, tuz ile baharatlari ekleyin, karistirin ve izerine kagar
serpin. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu GUVEG, pisirme siresini 30 dakika olarak
ayarlayin ve [?IBaglat[?] tugsuna basin. Calisma modu bitene kadar pisirin.
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