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BALIK TAVASI BOREGI

3 adet yufka

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi margarin

1 s(t bardag sit

Iciigin:

Yarim kalip peynir

Once margarin eritilir, tavanin iki tarafi da yaglanir. Kalan margarinin Gizerine yumurta kirilir, stit eklenir ve
cirpilir. lik yufka serilir Gzerine sivi karigim surdilir, ikiye katlanir, biraz daha sirtlir. Diiz tarafina ezilmis peynir
konur, rulo yapilir. Kendi etrafinda sarilir, tavanin ortasina konur. Diger iki yufka da ayni sekilde hazirlanir ve
tavada bulunan béregin etrafina sarilir. Tavanin diger yizi kapatilir. Ocadin blyik géziine konur. Harli ateste 3
dakika pisirildikten sonra ates kisilir, 25 dakika pisirilir. Tava ters ¢evrilir. Diger yizi 15 dakika pigirilir. llik
olarak servise sunulur.
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