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BALIK TAVA

https://www.bagdatbaharat.com.tr

750 gr. filetolara ayriimig balik
1 adet yumurta

1 yemek kasigdi sut veya su
1/2 bardak Bagdat Pane Harci
1 bardak siviyag

1-2 demet maydanoz

1 adet limon

Tuz

Bagdat karabiber

Baliklarin baglarini ve kemiklerini gikarip filetolara ayirin ve derisini temizleyin. Yemek zamanina yakin tuzlayip
Bagdat Karabiberi katin. Once, su veya st karisimi yumurtaya sonra da Bagdat Pane Harcina bulayin.
Kizdirlmig yaga atarak pembe renkte kizartin. Pegete Uzerine ¢ikarin. Servis tabagina yerlestirip Gzerlerine birer
limon dilimi koyun ve maydanozla sUsleyip servis yapin.
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